I RISTORI DELLA 33^ MARCIALONGA
Prodotti utilizzati
Acqua minerale
litri

  2.500 
Integratore energetico Enervit
litri

  3.000 

Enervitene Gel gr. 25
conf.

  4.000 

Tè solubile
litri

10.000 

Arance rosse Tarocco       
Kg

  1.500 

Prugne secche California        
Kg

     250 

Uva sultanina
Kg

     200 

Zucchero in dadi                           
Kg

     300 

Prosciutto cotto Praga             
Kg

     300 

Formaggio                                         
Kg

     250 

Brodo                                                   
litri

  3.000 
Pastasciutta Felicetti              
Kg

     650 
Caffè       
litri

     500 
Cioccolata fondente
Kg

     100 

Panini imbottiti                                    


  8.000 
Biscotti Marcialonga


10.000 
**************************************************************************
Principali materiali impiegati

Fornelloni                                


    100

Pentoloni da l.  85                         


      60

Pentoloni da l.  15                         


      96

Bicchieri usa e getta                    
 
        125.000

Propano Liquido Agipgas           
Kg 

 1.450
*************************************************************************

Responsabile dei punti di ristoro: Marino Sbetta 

 per conto delle Famiglie Cooperative di Fiemme e Fassa.
Collaborano ai 12 punti di ristoro circa 600 volontari

